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Załącznik nr 1.4. 

Dostawa sprzętu gastronomicznego i AGD 

 

Lp. Przedmiot zamówienia Ilość  OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 
1.  Piec piekarniczo-cukierniczy  

 
1 Wymagania techniczne 

Urządzenie musi spełniać  ćo najmniej następująće wymagania: 
Pojemność i konstrukcja 

• pojemnos ć  komory: minimum 4 blaćhy o wymiaraćh 600 × 400 mm,  

• odległos ć  między prowadnićami: minimum 80 mm,  

• komora wykonana ze stali nierdzewnej,  

• obudowa wykonana ze stali nierdzewnej lub materiału ro wnowaz nego o poro wnywalnej odpornos ći na 
korozję,  

• drzwi z przeszkleniem umoz liwiająćym kontrolę proćesu obro bki,  
 
Parametry pracy 

• zakres temperatury praćy: minimum od 30°C do 270°C,  

• ro wnomierna dystrybućja powietrza w komorze,  

• ćo najmniej jeden wentylator z funkćją zmiany kierunku obroto w (autorewers),  

• moz liwos ć  regulaćji parametro w obro bki termićznej (temperatura, ćzas),  
 
System nawilżania 

• system nawilz ania komory poprzez bezpos rednie doprowadzenie wody,  

• moz liwos ć  regulaćji poziomu nawilz ania,  
 
Sterowanie 

• sterowanie elektronićzne,  

• panel sterowania umoz liwiająćy ustawienie parametro w praćy (ćo najmniej: temperatura, ćzas, poziom 
wilgotnos ći),  

• wys wietlanie aktualnyćh parametro w praćy urządzenia,  
 
Programy i funkcje 

• moz liwos ć  zapisywania programo w praćy,  

• moz liwos ć  praćy wieloetapowej (ćo najmniej 2 etapy),  

• funkćja utrzymywania temperatury po zakon ćzeniu ćyklu,  
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• funkćja szybkiego sćhładzania komory,  
 
System mycia 

• automatyćzny system myćia komory,  

• ćo najmniej 3 programy myćia o ro z nej intensywnos ći,  
 
Zasilanie i moc 

• zasilanie: 400 V,  

• moć znamionowa: nie większa niz  8 kW,  
 
Wymiary i masa 

• maksymalne wymiary urządzenia:  
o szerokos ć : 900 mm,  
o głębokos ć : 1000 mm,  
o wysokos ć : 800 mm,  

• masa urządzenia: nie większa niz  120 kg,  
 
Bezpieczeństwo i eksploatacja 

• urządzenie przystosowane do podłąćzenia do instalaćji elektryćznej, wodnej i kanalizaćyjnej,  

• szćzelnos ć  obudowy: minimum IPX5 lub ro wnowaz na,  

• zabezpiećzenia ćhroniąće uz ytkownika przed przypadkowym poparzeniem (np. kontrolowany zakres 
otwarćia drzwi lub rozwiązanie ro wnowaz ne),  

 
Wymagania dodatkowe 

• urządzenie fabryćznie nowe,  

• instrukćja obsługi w języku polskim,  

• minimalny okres gwaranćji: 24 miesiąće,  
 
Równoważność 
Zamawiająćy dopuszćza rozwiązania ro wnowaz ne, przez kto re rozumie się urządzenia spełniająće ćo najmniej 
wszystkie wymagania okres lone w niniejszym opisie, w szćzego lnos ći w zakresie funkćjonalnos ći, parametro w 
tećhnićznyćh oraz bezpiećzen stwa uz ytkowania. 
Wykonawća, oferująć rozwiązanie ro wnowaz ne, zobowiązany jest wykazać  jego zgodnos ć  z wymaganiami 
Zamawiająćego. 
 
Wymagania związane z przeznaczeniem edukacyjnym 
Urządzenie przeznaćzone jest do uz ytkowania w proćesie dydaktyćznym przez ućznio w, w związku z ćzym musi 
spełniać  następująće wymagania: 
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Bezpieczeństwo użytkowania 

• urządzenie musi być  wyposaz one w zabezpiećzenia ogranićzająće ryzyko poparzenia uz ytkownika,  

• temperatura powierzćhni zewnętrznyćh dostępnyćh dla uz ytkownika nie moz e przekraćzać  wartos ći 
dopuszćzalnyćh okres lonyćh w obowiązująćyćh normaćh,  

• drzwi urządzenia muszą umoz liwiać  stabilne zatrzymanie w pozyćji otwartej (mećhanizm blokady lub 
ro wnowaz ny),  

Obsługa i sterowanie 

• interfejs sterowania musi umoz liwiać  jednoznaćzne ustawienie parametro w praćy (temperatura, ćzas, tryb 
praćy),  

• oznaćzenia funkćji muszą być  ćzytelne i trwałe,  
Trwałość i eksploatacja 

• elementy naraz one na ćzęste uz ytkowanie (np. ućhwyty, uszćzelki, prowadniće) muszą być  wymienne, 
 

2.  Maszynka do mielenia  2 Maszynka do mielenia mięsa 
1. Przedmiot zamo wienia 
 
Przedmiotem zamo wienia jest dostawa elektryćznej maszynki do mielenia mięsa przeznaćzonej do uz ytkowania w 
warunkaćh gastronomićznyćh oraz dydaktyćznyćh. 
 
2. Wymagania tećhnićzne 
 
Urządzenie musi spełniać  ćo najmniej następująće wymagania: 
 
2.1. Parametry praćy 
moć znamionowa: minimum 1500 W, 
wydajnos ć  mielenia: minimum 2 kg/min, 
zasilanie: 230 V, 
2.2. Konstrukćja 
obudowa wykonana z metalu lub materiału o ro wnowaz nej wytrzymałos ći mećhanićznej, 
elementy roboćze (s limak, no z , sitka) wykonane ze stali nierdzewnej lub materiału ro wnowaz nego dopuszćzonego 
do kontaktu z z ywnos ćią, 
stabilna konstrukćja zapewniająća bezpiećzną praćę urządzenia, 
2.3. Funkćjonalnos ć  
moz liwos ć  mielenia mięsa o ro z nej strukturze, 
funkćja biegu wstećznego, 
zestaw sitek o s rednićy otworo w ćo najmniej: 
3 mm, 
4–5 mm, 
8 mm, 
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2.4. Wyposaz enie 
 
W skład zestawu musi wćhodzić  ćo najmniej: 
 
3 sitka o ro z nyćh s rednićaćh otworo w, 
popyćhaćz, 
taća zasypowa, 
ćo najmniej jedna nasadka do wyrobo w masarskićh lub ro wnowaz ne wyposaz enie, 
2.5. masa urządzenia: nie większa niz  7 kg, 
2.6. Bezpiećzen stwo 
urządzenie musi posiadać  zabezpiećzenie przed przećiąz eniem, 
elementy mająće kontakt z z ywnos ćią muszą być  dopuszćzone do kontaktu z z ywnos ćią, 
konstrukćja musi umoz liwiać  bezpiećzne uz ytkowanie oraz ćzyszćzenie, 
3. Wymagania związane z przeznaćzeniem edukaćyjnym 
 
Urządzenie musi spełniać  następująće wymagania: 
 
moz liwos ć  bezpiećznej obsługi przez uz ytkowniko w nieprofesjonalnyćh pod nadzorem, 
zabezpiećzenie uniemoz liwiająće dostęp do elemento w roboćzyćh podćzas praćy (np. gardziel z ogranićzonym 
dostępem lub rozwiązanie ro wnowaz ne), 
stabilna podstawa ogranićzająća przemieszćzanie się urządzenia podćzas praćy, 
instrukćja obsługi w języku polskim zawierająća zasady bezpiećznego uz ytkowania, 
4. Wymagania dodatkowe 
urządzenie fabryćznie nowe, 
minimalny okres gwaranćji: 24 miesiąće, 
5. Ro wnowaz nos ć  
 
Zamawiająćy dopuszćza rozwiązania ro wnowaz ne, przez kto re rozumie się urządzenia spełniająće ćo najmniej 
wszystkie wymagania okres lone w niniejszym opisie, w szćzego lnos ći w zakresie parametro w tećhnićznyćh, 
funkćjonalnos ći oraz bezpiećzen stwa uz ytkowania. 
 
Wykonawća zobowiązany jest wykazać  ro wnowaz nos ć  oferowanego urządzenia. 
  

3.  Smażalnik 12L 1 1. Przedmiot zamówienia 
Przedmiotem zamo wienia jest dostawa elektryćznego smaz alnika o pojemnos ći 12 litro w, przeznaćzonego do 
obro bki termićznej z ywnos ći w warunkaćh gastronomićznyćh oraz dydaktyćznyćh. 
2. Wymagania techniczne 
Urządzenie musi spełniać  następująće wymagania: 
2.1. Parametry pracy 

• zasilanie: 230 V,  
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• moć znamionowa: w zakresie 3000–3600 W,  

• zakres regulaćji temperatury: minimum od 50°C do 190°C,  
2.2. Pojemność i komora 

• pojemnos ć  maksymalna: 12 l (±5%),  

• komora smaz enia o minimalnyćh wymiaraćh:  
o szerokos ć : 400 mm,  
o głębokos ć : 400 mm,  
o wysokos ć : 150 mm,  

• komora wykonana ze stali nierdzewnej lub materiału ro wnowaz nego dopuszćzonego do kontaktu z 
z ywnos ćią,  

• konstrukćja komory zapewniająća szćzelnos ć ,  
2.3. Konstrukcja 

• obudowa wykonana ze stali nierdzewnej lub materiału o ro wnowaz nej odpornos ći na korozję,  

• element grzewćzy w postaći grzałki elektryćznej,  

• demontowalny moduł grzewćzy lub sterująćy,  

• no z ki antypos lizgowe,  
2.4. Funkcjonalność 

• regulaćja temperatury,  

• system ogranićzająćy przypalanie zaniećzyszćzen  w oleju (np. strefa ćhłodna lub rozwiązanie ro wnowaz ne),  

• zawo r spustowy do opro z niania komory z oleju,  
2.5. Bezpieczeństwo 

• zabezpiećzenie przed przegrzaniem z moz liwos ćią ponownego urućhomienia,  

• automatyćzne wyłąćzenie urządzenia w przypadku demontaz u elementu grzewćzego lub rozwiązanie 
ro wnowaz ne,  

• konstrukćja ogranićzająća ryzyko kontaktu uz ytkownika z gorąćym olejem,  
2.6. Wymiary i masa 

• maksymalne wymiary urządzenia:  
o szerokos ć : 900 mm,  
o głębokos ć : 700 mm,  
o wysokos ć : 500 mm,  

• masa urządzenia: nie większa niz  20 kg,  
3. Wymagania związane z przeznaczeniem edukacyjnym 
Urządzenie musi spełniać  następująće wymagania: 

• stabilna konstrukćja ogranićzająća przemieszćzanie się urządzenia podćzas praćy,  

• moz liwos ć  bezpiećznej obsługi przez uz ytkowniko w pod nadzorem,  

• rozwiązania ogranićzająće ryzyko poparzenia (np. ogranićzony dostęp do komory lub rozwiązanie 
ro wnowaz ne),  
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• ćzytelne i trwałe oznaćzenia elemento w sterująćyćh,  
4. Wymagania dodatkowe 

• urządzenie fabryćznie nowe,  

• instrukćja obsługi w języku polskim,  

• minimalny okres gwaranćji: 24 miesiąće,  
5. Równoważność 
Zamawiająćy dopuszćza rozwiązania ro wnowaz ne, przez kto re rozumie się urządzenia spełniająće ćo najmniej 
wszystkie wymagania okres lone w niniejszym opisie. 
Wykonawća zobowiązany jest wykazać  ro wnowaz nos ć  oferowanego urządzenia. 
 

4.  Czajnik elektryczny  4 Urządzenie musi spełniać  następująće wymagania: 
 
pojemnos ć : 1,7 l (±10%), 
moć znamionowa: minimum 2000 W i nie więćej niz  2400 W, 
zasilanie: 230 V, 
Konstrukćja i funkćjonalnos ć : 
element grzejny ukryty, 
obrotowa podstawa (360°), 
wskaz nik poziomu wody, 
filtr ogranićzająćy przedostawanie się osado w, 
pokrywa otwierana ręćznie, 

5.  Drukarka spożywcza Format A4  1 Urządzenie musi spełniać  następująće wymagania: 
moz liwos ć  wykonywania wydruko w w formaćie A4, 
tećhnologia druku przystosowana do wykorzystania tuszy spoz ywćzyćh dopuszćzonyćh do kontaktu z z ywnos ćią, 
kompatybilnos ć  z nos nikami jadalnymi (np. papier waflowy lub ro wnowaz ny), 
 
Konstrukćja 
maksymalne wymiary urządzenia: 
szerokos ć : 400 mm, 
głębokos ć : 300 mm, 
wysokos ć : 200 mm, 
 
Wymagania dotyćząće bezpiećzen stwa 
urządzenie oraz stosowane materiały eksploataćyjne muszą być  dopuszćzone do kontaktu z z ywnos ćią zgodnie z 
obowiązująćymi przepisami, 
urządzenie musi posiadać  dokumenty potwierdzająće spełnienie wymagan  dla materiało w mająćyćh kontakt z 
z ywnos ćią, 
 
Wymagania dodatkowe 
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urządzenie fabryćznie nowe, 
instrukćja obsługi w języku polskim, 
minimalny okres gwaranćji: 24 miesiąće, 

6.  Mikser ręczny  2 Parametry pracy 

• zasilanie: 230 V,  

• moć znamionowa: minimum 300 W i nie więćej niz  400 W,  

• prędkos ć  obrotowa: w zakresie minimum 4000–16000 obr./min,  

• płynna regulaćja prędkos ći obrotowej,  
Konstrukcja 

• obudowa wykonana z materiału odpornego na uszkodzenia mećhanićzne (np. tworzywo tećhnićzne lub 
ro wnowaz ne),  

• elementy roboćze (ramiona, ostrza, ro zgi) wykonane ze stali nierdzewnej lub materiału ro wnowaz nego 
dopuszćzonego do kontaktu z z ywnos ćią,  

• długos ć  ramienia miksująćego: minimum 400 mm,  

• długos ć  ramienia ubijająćego: minimum 250 mm,  
Funkcjonalność 

• moz liwos ć  miksowania oraz ubijania,  

• moz liwos ć  praćy w naćzyniaćh o pojemnos ći:  
o minimum 50 l dla ubijania,  
o minimum 60 l dla miksowania,  

• łatwy montaz  i demontaz  elemento w roboćzyćh,  
Wyposażenie 
W skład zestawu musi wćhodzić  ćo najmniej: 

• jednostka napędowa,  

• ramię miksująće,  

• ramię ubijająće,  

• ućhwyt lub wieszak do przećhowywania urządzenia,  
Wymiary i masa 

• masa urządzenia: nie większa niz  2 kg,  
Wymagania dodatkowe 

• urządzenie fabryćznie nowe,  

• instrukćja obsługi w języku polskim,  

• minimalny okres gwaranćji: 24 miesiąće, 
 

7.  Gofrownica  2 Parametry praćy 
zasilanie: 230 V, 
moć znamionowa: minimum 1400 W i nie więćej niz  1600 W, 
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Konstrukćja 
maksymalne wymiary urządzenia: 
szerokos ć : 350 mm, 
głębokos ć : 450 mm, 
wysokos ć : 300 mm, 
obudowa wykonana z materiału odpornego na temperaturę i uszkodzenia mećhanićzne, 
ućhwyt izolowany termićznie, 
 
Funkćjonalnos ć  
regulaćja temperatury za pomoćą termostatu, 
wyjmowana rynienka oćiekowa na tłuszćz lub rozwiązanie ro wnowaz ne, 
 
Wyposaz enie 
element umoz liwiająćy bezpiećzne wyjmowanie produktu (np. szpikuleć lub rozwiązanie ro wnowaz ne), 
 
Bezpiećzen stwo 
zabezpiećzenie przed przegrzaniem, 
konstrukćja ogranićzająća ryzyko kontaktu uz ytkownika z gorąćymi powierzćhniami, 

8.  Elektryczny opiekacz do orzeszków 24 
formy XXL  

3 Opiekaćz do wypieku ćiastek typu „orzeszki” 
1. Przedmiot zamo wienia 
Przedmiotem zamo wienia jest dostawa elektryćznego opiekaćza przeznaćzonego do wypieku ćiastek w formie 
poło wek. 
2. Wymagania tećhnićzne 
Urządzenie musi spełniać  następująće wymagania: 
2.1. Parametry praćy 
zasilanie: 220–240 V, 
moć znamionowa: minimum 1400 W i nie więćej niz  1600 W, 
2.2. Konstrukćja 
jednorazowa moz liwos ć  wypieku: minimum 24 poło wki ćiastek, 
płyty grzewćze pokryte powłoką nieprzywierająćą lub rozwiązaniem ro wnowaz nym, 
obudowa wykonana z materiału odpornego na temperaturę, 
ućhwyty izolowane termićznie, 
pokrywa z mećhanizmem zamykająćym, 
no z ki antypos lizgowe, 
2.3. Funkćjonalnos ć  
ro wnomierne rozprowadzanie ćiepła na powierzćhni płyt grzewćzyćh, 
sygnalizaćja praćy urządzenia (np. kontrolka nagrzewania lub rozwiązanie ro wnowaz ne), 
2.4. Bezpiećzen stwo 
zabezpiećzenie przed przegrzaniem, 
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konstrukćja ogranićzająća ryzyko poparzenia uz ytkownika, 
9.  Suszarka do włosów z dyfuzorem  1 Suszarka do włoso w 

1. Przedmiot zamo wienia 
Przedmiotem zamo wienia jest dostawa suszarki do włoso w przeznaćzonej do uz ytku w warunkaćh dydaktyćznyćh 
lub usługowyćh. 
 
2. Wymagania tećhnićzne 
Urządzenie musi spełniać  następująće wymagania: 
2.1. Parametry praćy 
zasilanie: 230 V, 
moć znamionowa: minimum 1500 W i nie więćej niz  1700 W, 
2.2. Konstrukćja 
masa urządzenia: nie większa niz  350 g, 
konstrukćja kompaktowa, 
silnik bezszćzotkowy lub ro wnowaz ny, 
2.3. Funkćjonalnos ć  
regulaćja temperatury: ćo najmniej 4 poziomy, 
regulaćja siły nawiewu: ćo najmniej 3 poziomy, 
funkćja zimnego nawiewu, 
2.4. Bezpiećzen stwo 
zabezpiećzenie przed przegrzaniem, 
konstrukćja ogranićzająća ryzyko przegrzania elemento w obudowy, 
 

10.  Lokówka  10 Loko wka do włoso w 
1. Przedmiot zamo wienia 
Przedmiotem zamo wienia jest dostawa loko wki do włoso w przeznaćzonej do stylizaćji w warunkaćh dydaktyćznyćh 
lub usługowyćh. 
 
2. Wymagania tećhnićzne 
Urządzenie musi spełniać  następująće wymagania: 
 
2.1. Parametry praćy 
zasilanie: 230 V, 
regulaćja temperatury w zakresie minimum 140°C – 200°C, 
2.2. Konstrukćja 
s rednića elementu grzewćzego: 13 mm (±2 mm), 
powłoka elementu grzewćzego: ćeramićzna lub ro wnowaz na zapewniająća ro wnomierne rozprowadzanie ćiepła, 
przewo d zasilająćy o długos ći minimum 2,5 m, 
przewo d obrotowy, 
2.3. Funkćjonalnos ć  
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ręćzna regulaćja temperatury, 
element doćiskowy (klips) umoz liwiająćy utrzymanie pasma włoso w, 
2.4. Bezpiećzen stwo 
zabezpiećzenie przed przegrzaniem, 
elementy konstrukćyjne ogranićzająće ryzyko poparzenia uz ytkownika, 

 

 


