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Zalacznik nr 1.4.

Dostawa sprzetu gastronomicznego i AGD

Lp. | Przedmiot zaméwienia Ilosé OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Piec piekarniczo-cukierniczy 1 Wymagania techniczne
Urzadzenie musi spelnia¢ co najmniej nastepujace wymagania:
Pojemnos¢ i konstrukcja
e  pojemno$¢ komory: minimum 4 blachy o wymiarach 600 x 400 mm,
e  odlegto$¢ miedzy prowadnicami: minimum 80 mm,
e komora wykonana ze stali nierdzewnej,
e obudowa wykonana ze stali nierdzewnej lub materiatu réwnowaznego o poréwnywalnej odpornosci na
korozje,
e drzwi z przeszkleniem umozliwiajgcym kontrole procesu obrébki,

Parametry pracy
e  zakres temperatury pracy: minimum od 30°C do 270°C,
e rownomierna dystrybucja powietrza w komorze,
e  conajmniej jeden wentylator z funkcjg zmiany kierunku obrotéw (autorewers),
e mozliwo$¢ regulacji parametréw obrdbki termicznej (temperatura, czas),

System nawilzania
e  system nawilzania komory poprzez bezposrednie doprowadzenie wody,
e mozliwo$¢ regulacji poziomu nawilZania,

Sterowanie
e  sterowanie elektroniczne,
e panel sterowania umozliwiajgcy ustawienie parametréw pracy (co najmniej: temperatura, czas, poziom
wilgotnosci),
e wyswietlanie aktualnych parametréw pracy urzadzenia,

Programy i funkcje
e  mozliwo$¢ zapisywania programdow pracy,
e  mozliwo$¢ pracy wieloetapowej (co najmniej 2 etapy),
e funkcja utrzymywania temperatury po zakornczeniu cyklu,
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e funkcja szybkiego schtadzania komory,

System mycia
e  automatyczny system mycia komory,
e  conajmniej 3 programy mycia o réznej intensywnosci,

Zasilanie i moc
e  zasilanie: 400V,
® moc znamionowa: nie wieksza niz 8 kW,

Wymiary i masa
e maksymalne wymiary urzadzenia:
o szeroko$¢: 900 mm,
o gtebokosé: 1000 mm,
o  wysoko$¢: 800 mm,
e  masa urzadzenia: nie wieksza niz 120 kg,

Bezpieczenstwo i eksploatacja
e urzadzenie przystosowane do podiaczenia do instalacji elektrycznej, wodnej i kanalizacyjnej,
e szczelno$¢ obudowy: minimum IPX5 lub réwnowazna,
e  zabezpieczenia chronigce uzytkownika przed przypadkowym poparzeniem (np. kontrolowany zakres
otwarcia drzwi lub rozwigzanie réwnowazne),

Wymagania dodatkowe
e  urzadzenie fabrycznie nowe,
e instrukcja obstugi w jezyku polskim,
e  minimalny okres gwarancji: 24 miesiace,

Réwnowaznos¢

Zamawiajacy dopuszcza rozwigzania rGwnowazne, przez ktore rozumie sie urzadzenia spetniajace co najmniej
wszystkie wymagania okre$lone w niniejszym opisie, w szczegélnosci w zakresie funkcjonalno$ci, parametréow
technicznych oraz bezpieczenstwa uzytkowania.

Wykonawca, oferujgc rozwigzanie rownowazne, zobowigzany jest wykazac jego zgodno$¢ z wymaganiami
Zamawiajacego.

Wymagania zwigzane z przeznaczeniem edukacyjnym
Urzadzenie przeznaczone jest do uzytkowania w procesie dydaktycznym przez uczniéw, w zwiazku z czym musi
spetnia¢ nastepujace wymagania:
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Bezpieczenstwo uzytkowania
e urzadzenie musi by¢ wyposazone w zabezpieczenia ograniczajace ryzyko poparzenia uzytkownika,
e  temperatura powierzchni zewnetrznych dostepnych dla uzytkownika nie moze przekraczaé wartosci
dopuszczalnych okreslonych w obowigzujacych normach,
e  drzwi urzadzenia muszg umozliwia¢ stabilne zatrzymanie w pozycji otwartej (mechanizm blokady lub
rownowazny),
Obstuga i sterowanie
e interfejs sterowania musi umozliwia¢ jednoznaczne ustawienie parametréw pracy (temperatura, czas, tryb
pracy),
e oznaczenia funkcji musza by¢ czytelne i trwate,
Trwalosc i eksploatacja
e  elementy narazone na czeste uzytkowanie (np. uchwyty, uszczelki, prowadnice) musza by¢ wymienne,

Maszynka do mielenia

Maszynka do mielenia miesa
1. Przedmiot zamoéwienia

Przedmiotem zamoéwienia jest dostawa elektrycznej maszynki do mielenia miesa przeznaczonej do uzytkowania w
warunkach gastronomicznych oraz dydaktycznych.

2. Wymagania techniczne
Urzadzenie musi spetnia¢ co najmniej nastepujace wymagania:

2.1. Parametry pracy

moc znamionowa: minimum 1500 W,

wydajnos¢ mielenia: minimum 2 kg/min,

zasilanie: 230V,

2.2. Konstrukcja

obudowa wykonana z metalu lub materiatu o réwnowaznej wytrzymatosci mechanicznej,
elementy robocze (Slimak, ndz, sitka) wykonane ze stali nierdzewnej lub materiatu rownowaznego dopuszczonego
do kontaktu z zywnoScia,

stabilna konstrukcja zapewniajaca bezpieczng prace urzadzenia,

2.3. Funkcjonalnos¢

mozliwo$¢ mielenia miesa o réznej strukturze,

funkcja biegu wstecznego,

zestaw sitek o Srednicy otworéw co najmnie;j:

3 mm,

4-5 mm,

8 mm,
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2.4. Wyposazenie
W sktad zestawu musi wchodzi¢ co najmnie;j:

3 sitka o réznych $rednicach otwordw,

popychacz,

taca zasypowa,

co najmniej jedna nasadka do wyrobdw masarskich lub réwnowazne wyposazenie,

2.5. masa urzadzenia: nie wieksza niz 7 kg,

2.6. Bezpieczenstwo

urzadzenie musi posiada¢ zabezpieczenie przed przecigzeniem,

elementy majace kontakt z zywnoscia musza by¢ dopuszczone do kontaktu z zywnoscia,
konstrukcja musi umozliwia¢ bezpieczne uzytkowanie oraz czyszczenie,

3. Wymagania zwigzane z przeznaczeniem edukacyjnym

Urzadzenie musi spelnia¢ nastepujace wymagania:

mozliwo$¢ bezpiecznej obstugi przez uzytkownikéw nieprofesjonalnych pod nadzorem,

zabezpieczenie uniemozliwiajace dostep do elementdéw roboczych podczas pracy (np. gardziel z ograniczonym
dostepem lub rozwigzanie réwnowazne),

stabilna podstawa ograniczajgca przemieszczanie sie urzadzenia podczas pracy,

instrukcja obstugi w jezyku polskim zawierajaca zasady bezpiecznego uzytkowania,

4. Wymagania dodatkowe

urzadzenie fabrycznie nowe,

minimalny okres gwarancji: 24 miesiace,

5. Rébwnowaznos¢

Zamawiajacy dopuszcza rozwigzania rownowazne, przez ktore rozumie sie urzadzenia spetniajace co najmniej
wszystkie wymagania okre$lone w niniejszym opisie, w szczeg6lnosci w zakresie parametréw technicznych,

funkcjonalnosci oraz bezpieczenstwa uzytkowania.

Wykonawca zobowigzany jest wykaza¢ réwnowazno$¢ oferowanego urzadzenia.

Smazalnik 12L 1 1. Przedmiot zaméwienia
Przedmiotem zamoéwienia jest dostawa elektrycznego smazalnika o pojemnosci 12 litréw, przeznaczonego do
obrdbki termicznej zywno$ci w warunkach gastronomicznych oraz dydaktycznych.
2. Wymagania techniczne
Urzadzenie musi spelnia¢ nastepujace wymagania:
2.1. Parametry pracy
e  zasilanie: 230V,
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moc znamionowa: w zakresie 3000-3600 W,
zakres regulacji temperatury: minimum od 50°C do 190°C,

2.2. Pojemnos$¢ i komora

pojemno$¢ maksymalna: 12 1 (25%),
komora smazenia o minimalnych wymiarach:
o szeroko$¢: 400 mm,
o gtebokosé: 400 mm,
o  wysokosé: 150 mm,
komora wykonana ze stali nierdzewnej lub materiatu réwnowaznego dopuszczonego do kontaktu z
zywnoScia,
konstrukcja komory zapewniajaca szczelnos¢,

2.3. Konstrukcja

obudowa wykonana ze stali nierdzewnej lub materiatu o réwnowaznej odpornosci na korozje,
element grzewczy w postaci grzatki elektrycznej,

demontowalny modut grzewczy lub sterujacy,

no6zki antyposlizgowe,

2.4. Funkcjonalnos$¢

regulacja temperatury,

system ograniczajacy przypalanie zanieczyszczen w oleju (np. strefa chtodna lub rozwigzanie réwnowazne),

zawor spustowy do oprézniania komory z oleju,

2.5. Bezpieczenstwo

zabezpieczenie przed przegrzaniem z mozliwo$cig ponownego uruchomienia,

automatyczne wylaczenie urzadzenia w przypadku demontazu elementu grzewczego lub rozwigzanie
réwnowazne,

konstrukcja ograniczajaca ryzyko kontaktu uzytkownika z goracym olejem,

2.6. Wymiary i masa

maksymalne wymiary urzadzenia:
o  szeroko$¢: 900 mm,
o gteboko$é: 700 mm,
o  wysokosé: 500 mm,
masa urzadzenia: nie wieksza niz 20 kg,

3. Wymagania zwigzane z przeznaczeniem edukacyjnym
Urzadzenie musi spelnia¢ nastepujace wymagania:

stabilna konstrukcja ograniczajaca przemieszczanie sie urzadzenia podczas pracy,
mozliwo$¢ bezpiecznej obstugi przez uzytkownikéw pod nadzorem,

rozwigzania ograniczajgce ryzyko poparzenia (np. ograniczony dostep do komory lub rozwigzanie
réwnowazne),

str. 5




Fundusze Europejskie
dla Lubelskiego

Dofinansowane przez | " "« s~ lubelskie
Unie Europejska S ] Smaky'%ycéej

e czytelne i trwate oznaczenia elementéw sterujacych,
4. Wymagania dodatkowe
e  urzadzenie fabrycznie nowe,
e instrukcja obstugi w jezyku polskim,
e  minimalny okres gwarancji: 24 miesigce,
5. Réwnowaznos¢
Zamawiajacy dopuszcza rozwigzania rownowazne, przez ktore rozumie sie urzadzenia spetniajace co najmniej
wszystkie wymagania okres$lone w niniejszym opisie.
Wykonawca zobowigzany jest wykaza¢ rownowazno$¢ oferowanego urzadzenia.

Czajnik elektryczny

Urzadzenie musi spelnia¢ nastepujace wymagania:

pojemnos¢: 1,7 1 (£10%),

moc znamionowa: minimum 2000 W i nie wiecej niz 2400 W,
zasilanie: 230V,

Konstrukcja i funkcjonalno$é:

element grzejny ukryty,

obrotowa podstawa (360°),

wskaznik poziomu wody,

filtr ograniczajacy przedostawanie sie osadéw,

pokrywa otwierana recznie,

Drukarka spozywcza Format A4

Urzadzenie musi spelnia¢ nastepujace wymagania:

mozliwo$¢ wykonywania wydrukéw w formacie A4,

technologia druku przystosowana do wykorzystania tuszy spozywczych dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia,
kompatybilno$¢ z no$nikami jadalnymi (np. papier waflowy lub réwnowazny),

Konstrukcja

maksymalne wymiary urzadzenia:
szerokos¢: 400 mm,

gtebokosé: 300 mm,

wysoko$¢: 200 mm,

Wymagania dotyczace bezpieczenstwa

urzadzenie oraz stosowane materialy eksploatacyjne musza by¢ dopuszczone do kontaktu z zywnoscia zgodnie z
obowiazujgcymi przepisami,

urzadzenie musi posiada¢ dokumenty potwierdzajace spelnienie wymagan dla materiatéw majgcych kontakt z
Zywnoscia,

Wymagania dodatkowe
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urzadzenie fabrycznie nowe,
instrukcja obstugi w jezyku polskim,
minimalny okres gwarancji: 24 miesigce,

Mikser reczny 2 Parametry pracy

e  zasilanie: 230V,

e  moc znamionowa: minimum 300 W i nie wiecej niz 400 W,

e  predko$¢ obrotowa: w zakresie minimum 4000-16000 obr./min,
e ptynna regulacja predkosci obrotowej,

Konstrukcja
e  obudowa wykonana z materiatu odpornego na uszkodzenia mechaniczne (np. tworzywo techniczne lub
réwnowazne),

e  elementy robocze (ramiona, ostrza, r6zgi) wykonane ze stali nierdzewnej lub materiatu réwnowaznego
dopuszczonego do kontaktu z ZywnoScia,

e  dlugos¢ ramienia miksujgcego: minimum 400 mm,

e  dlugos$¢ ramienia ubijajgcego: minimum 250 mm,
Funkcjonalno$¢

e  mozliwo$¢ miksowania oraz ubijania,

e mozliwo$¢ pracy w naczyniach o pojemnosci:

o  minimum 50 I dla ubijania,
o  minimum 60 | dla miksowania,

e latwy montaz i demontaz elementdéw roboczych,
Wyposazenie
W sktad zestawu musi wchodzi¢ co najmniej:

e  jednostka napedowa,

e ramie miksujace,

e ramie ubijajace,

e uchwyt lub wieszak do przechowywania urzadzenia,
Wymiary i masa

e masa urzadzenia: nie wieksza niz 2 kg,
Wymagania dodatkowe

e urzadzenie fabrycznie nowe,

e instrukcja obstugi w jezyku polskim,

e minimalny okres gwarancji: 24 miesiace,

Gofrownica 2 Parametry pracy
zasilanie: 230V,
moc znamionowa: minimum 1400 W i nie wiecej niz 1600 W,
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Konstrukcja

maksymalne wymiary urzadzenia:

szerokos¢: 350 mm,

gteboko$é: 450 mm,

wysoko$¢: 300 mm,

obudowa wykonana z materiatu odpornego na temperature i uszkodzenia mechaniczne,
uchwyt izolowany termicznie,

Funkcjonalno$¢
regulacja temperatury za pomoca termostatu,
wyjmowana rynienka ociekowa na ttuszcz lub rozwigzanie réwnowazne,

Wyposazenie
element umozliwiajacy bezpieczne wyjmowanie produktu (np. szpikulec lub rozwigzanie rGwnowazne),

Bezpieczenstwo
zabezpieczenie przed przegrzaniem,
konstrukcja ograniczajgca ryzyko kontaktu uzytkownika z gorgcymi powierzchniami,

Elektryczny opiekacz do orzeszkéw 24 3 Opiekacz do wypieku ciastek typu , orzeszki”

formy XXL 1. Przedmiot zamoéwienia
Przedmiotem zamoéwienia jest dostawa elektrycznego opiekacza przeznaczonego do wypieku ciastek w formie
potowek.

2. Wymagania techniczne

Urzadzenie musi spetnia¢ nastepujace wymagania:

2.1. Parametry pracy

zasilanie: 220-240V,

moc znamionowa: minimum 1400 W i nie wiecej niz 1600 W,

2.2. Konstrukcja

jednorazowa mozliwo$¢ wypieku: minimum 24 potéwki ciastek,

ptyty grzewcze pokryte powtoka nieprzywierajaca lub rozwigzaniem réwnowaznym,
obudowa wykonana z materiatu odpornego na temperature,

uchwyty izolowane termicznie,

pokrywa z mechanizmem zamykajacym,

no6zki antyposlizgowe,

2.3. Funkcjonalno$¢

rownomierne rozprowadzanie ciepta na powierzchni ptyt grzewczych,

sygnalizacja pracy urzadzenia (np. kontrolka nagrzewania lub rozwigzanie réwnowazne),
2.4. Bezpieczenstwo

zabezpieczenie przed przegrzaniem,
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konstrukcja ograniczajaca ryzyko poparzenia uzytkownika,

Suszarka do wlosow z dyfuzorem

Suszarka do wloséw

1. Przedmiot zamoéwienia

Przedmiotem zamdwienia jest dostawa suszarki do wtoséw przeznaczonej do uzytku w warunkach dydaktycznych
lub ustugowych.

2. Wymagania techniczne

Urzadzenie musi spetniaé nastepujace wymagania:

2.1. Parametry pracy

zasilanie: 230V,

moc znamionowa: minimum 1500 W i nie wiecej niz 1700 W,
2.2. Konstrukcja

masa urzadzenia: nie wieksza niz 350 g,

konstrukcja kompaktowa,

silnik bezszczotkowy lub réwnowazny,

2.3. Funkcjonalno$¢

regulacja temperatury: co najmniej 4 poziomy,

regulacja sity nawiewu: co najmniej 3 poziomy,

funkcja zimnego nawiewu,

2.4. Bezpieczenstwo

zabezpieczenie przed przegrzaniem,

konstrukcja ograniczajgca ryzyko przegrzania elementéw obudowy,

10.

Lokowka

10

Lokéwka do wloséw

1. Przedmiot zamoéwienia

Przedmiotem zamo6wienia jest dostawa lokéwki do wtoséw przeznaczonej do stylizacji w warunkach dydaktycznych
lub ustugowych.

2. Wymagania techniczne
Urzadzenie musi spetnia¢ nastepujace wymagania:

2.1. Parametry pracy

zasilanie: 230V,

regulacja temperatury w zakresie minimum 140°C - 200°C,

2.2. Konstrukcja

$rednica elementu grzewczego: 13 mm (+2 mm),

powtoka elementu grzewczego: ceramiczna lub réwnowazna zapewniajgca rownomierne rozprowadzanie ciepta,
przewdd zasilajacy o dtugo$ci minimum 2,5 m,

przewdd obrotowy,

2.3. Funkcjonalnosé
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reczna regulacja temperatury,

element dociskowy (klips) umozliwiajacy utrzymanie pasma wtoséw,
2.4. Bezpieczenstwo

zabezpieczenie przed przegrzaniem,

elementy konstrukcyjne ograniczajace ryzyko poparzenia uzytkownika,
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